
Linha Premium

Barricas Selecionadas - Lote II

      uvas: 55% Merlot, 35% Cabernet Sauvignon, 10% Marselan

        safras: 2012, 2014 e 2015

    produção 4.000 a 6.000 kg/ha

elaboração 

 

teor alcoólico: 13,0%

     duração da fermentação: 20 dias
       temperatura da fermentação: 28 Cº

açúcar residual: 2,40 g/l
    acidez total: 6,16 g/l

 ph: 3,40

fermentação malolática: 100%

      Colheita manual durante a manhã com seleção de uvas. passagem de 3 
              horas em câmara fria a 8ºC. nova seleção de uvas, desengace e 
     esmagamento. adição de leveduras selecionadas e fermentação a 28ºC. 
         após, 100% do vinho permaneceu em barricas de carvalho, sendo: 
                   Merlot 2014 - 1º uso em carvalho francês por 31 meses; 
      Cab. Sauvignon 2012 - 2º uso em carvalho americano por 48 meses;
                         Merlot 2015 - 2º em carvalho francês por 25 meses;
              Marselan 2014 - 1º uso em carvalho americano por 33 meses.   
                                               engarrafamento. permaneceu em caves.

           Coloração vermelho rubi intensa. aroma de frutas negras,
                 menta, cacau e diversas especiarias com destaque para 
                         noz moscada. no paladar tem excelente harmonia
              entre as variedades, boa estrutura tânica, ótimo volume 
                                      de boca e acidez que induz a salivação. 

Degustação

gastronomia
Carnes grelhadas, massas com molho 
  estruturado e menarosto orense.    
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